manipulador/a de
alimentos en la industria
alimentaria.

éque incluye este curso?

Incluye acceso, soporte administrativo y pedagogico a través del tutor personal y diploma
acreditativo.

Duracion: 10 horas
Tiempo estimado: 2 semanas
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1. objetivos del curso.

Capacitar a las personas que desarrollen actividades relacionadas con la manipulacion de alimentos para que en
todas las etapas de la produccidn, la transformacion y la distribucién de alimentos que estén bajo su control se
cumplan los requisitos de higiene contemplados en el Reglamento (CE) 852/2004 relativo a la higiene de los
productos alimenticios. Segun este Reglamento, los manipuladores de productos alimenticios deben:

e Acreditar su formacion en cuestiones de higiene alimentaria, de acuerdo con su actividad laboral.

e Aplicar la actual normativa higiénico sanitaria mediante una formacion adaptada a cada puesto de trabajo
con la finalidad de prevenir contaminaciones en los alimentos y toxiinfecciones alimentarias.

e Capacitar a las personas que desarrollan actividades relacionadas con la manipulacion de alimentos en la
industria alimentaria.

En caso de inspeccion, el alumno debera presentar el diploma que se emite una vez finalizado el curso, en el
que se incluyen los contenidos del programa.

2. estructura general del curso.

importancia de la manipulacion y definiciones
e Importancia de la manipulacion de alimentos

e Definiciones: el manipulador y los alimentos

e Actividades de repaso

peligros para la salud derivados del consumo de alimentos

e Origen de la contaminacion

e Los microorganismos (M.0.)

e Enfermedades transmitidas por los alimentos (ETA) — INTOXICACIONES Y TOXIINFECCIONES
ALIMENTARIAS

e Actividades de repaso

manipulacién higiénica de los alimentos

La conservacion de los alimentos

Almacenamiento y transporte de alimentos

Habitos y actitudes higiénicas del manipulador. COVID-19

Preparacion de los alimentos

Reglas de Oro para la preparacién higiénica de los alimentos de la Organizacién Mundial de la Salud
Actividades de repaso

sistema de analisis de peligros y puntos de control criticos (APPCC)
Introduccion

Sistema de autocontrol basado en el APPCC

¢En qué consiste el sistema de APPCC?

Actividades de repaso
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programas generales de higiene en la industria alimentaria
Condiciones de los locales y los equipos

Plan de control de agua

Plan de limpieza y desinfecciéon. COVID-19

Plan de desinsectacion y desratizacion

Plan de eliminacion de residuos

Actividades de repaso

otros Programas de Prerrequisitos
Cumplimiento de la normativa vigente

Plan de Formacion de Manipuladores
Aplicacién de Buenas Practicas de Manipulacion
Plan de Evaluacién de Proveedores

Plan de Trazabilidad

Plan de Mantenimiento

Actividades de repaso

seguridad alimentaria: informacion obligatoria y de alérgenos
e La Seguridad Alimentaria: un derecho y un deber

Informacion alimentaria facilitada al consumidor

La trazabilidad

El consumidor

Actividades de repaso

recomendaciones técnicas

Para poder ejecutar la plataforma de formacién necesitaras un navegador web (recomendamos IEB o posterior /
Firefox / Opera / Safari / Chrome) con el plugin de Flash 9 o posterior,

Ademas, recomendamos una resolucion de pantalla de 1024 x 76 Asi como, que la conexion a Internet sea al
menos de 256 khits/s
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partner
for talent.

La ambicién de Randstad es ser la compafiia de talento mas equitativa v
especializada del mundo. Ayudamos a las personas y a las
organizaciones a desarrollar su verdadero potencial buscando
oportunidades que impulsen la sostenibilidad econdmica y prioricen el
bienestar de las personas y el planeta.

Nuestra conviccion de que todas las personas, independientemente de
su procedencia, tienen las mismas oportunidades de éxito se demuestra
en nuestros procesos, donde promovemos la equidad laboral a traves
equipos diversos e inclusivos.

Reforzamos nuestro compromiso ambiental para lograr la neutralidad de
carbono en 2050 a traves de la iniciativa Science Based Targets (SBTi).

comprometidos con los ODS 2030

&
il

Cuida del medio ambsente. Antes de imprimir este documento por favor, comprueba que es necesario hacerlo,
Una tonelada de papel implica la tala de 15b arboles y el consumo de 250,000 litros de agua.
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